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보도자료      

보도시점 배포 즉시 배포 2026. 3. 26.(목)

커피전문점 등 식품접객업소 식용얼음 
수거·검사 결과 발표

- 제빙기 얼음 418건 검사 결과, 세균수 및 대장균 기준 초과 7건 부적합
- 제빙기 얼음의 위생·안전관리를 위한 영업자용 관리 안내문 배포

 식품의약품안전처(처장 오유경, 이하 식약처)는 커피전문점, 패스트푸드점 

등 식품접객업소에서 사용하는 식용얼음 418건을 수거·검사한 결과, 7건이 

세균수 및 대장균 기준을 초과하여 관할 관청에서 행정처분 등 조치 예정

이라고 밝혔다.

 이번 수거·검사는 기온이 오르는 봄철을 맞아 소비 증가가 예상되는 식품

접객업소 식용얼음의 위생·안전관리를 강화하기 위하여 2월 23일부터 3월 6일

까지 식약처와 17개 지방자치단체가 함께 실시하였으며, 제빙기로 제조한 

식용얼음의 식중독균(살모넬라), 대장균, 세균수 항목이 집중검사 되었다.

 검사결과 세균수 6건, 대장균 1건이 기준을 초과하여 부적합 판정되었고, 

식약처는 해당 식용얼음을 사용한 휴게음식점 7곳은 즉시 제빙기 사용을 중단

하고 세척·소독과 필터 교체 후 위생적으로 제조된 얼음만 사용하도록 조치

했다.

 또한 식약처는 수거·검사와 함께 영업자 등에게 ‘제빙기의 올바른 관리 

방법’ 안내문(붙임)을 배부하고, 주기적인 세척‧소독 등 제빙기를 청결히 관리

할 것을 당부했다.

 식약처는 소비자가 안심하고 제빙기에서 제조된 얼음을 섭취할 수 있도록 

누리집에 ‘제빙기 위생관리 안내서*’를 마련해 공개하고 있으며, 앞으로도 

특정 시기에 소비가 증가하는 식품 등에 대해 선제적으로 수거·검사를 실시

하는 등 안전관리에 만전을 기할 계획이다.

    * 식약처 누리집(www.mfds.go.kr) → 법령/자료 → 자료실 → 안내서/지침
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<붙임> 1. 제빙기의 올바른 관리 방법

        2. 부적합 식용얼음 현황
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붙임1  붙임1   제빙기의 올바른 관리 방법
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붙임2 붙임2  부적합 식용얼음 현황             * 업소명 가나다 순

연번 업소명(업종) 제품 부적합항목
결과
(기준)

수거기관 검사기관

1
공차 동작구청점

(휴게음식점)
식용얼음 세균수

2,400
(1ml당 1,000이하)

서울시 
동작구

서울시 
보건환경
연구원

2
공차 화성봉담점

(휴게음식점)
식용얼음 세균수

14,000
(1ml당 1,000이하)

경기도 
화성시

경기도 
보건환경
연구원

3
구름사이에
(휴게음식점)

식용얼음 세균수
2,000

(1ml당 1,000이하)
광주시 
남구

광주시 
보건환경
연구원

4
매머드익스프레스 

양천구청이스타빌점
(휴게음식점)

식용얼음 대장균
양성
(음성)

서울시 
양천구

서울시 
보건환경
연구원

5
아이갓에브리씽 

정부세종컨벤션센터점
(휴게음식점)

식용얼음 세균수
3,900

(1ml당 1,000이하)
세종시

세종시 
보건환경
연구원

6
아띠

(휴게음식점)
식용얼음 세균수

9,600
(1ml당 1,000이하)

충북 
보은군

충북 
보건환경
연구원

7
텐퍼센트커피 

광주화정힐스테이트점
(휴게음식점)

식용얼음 세균수
2,800

(1ml당 1,000이하)
광주시 
서구

광주시 
보건환경
연구원


