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보도자료

보도시점
2026. 07. 14.(화) 11:00

     07. 15.(수) 조간
배포 2026. 07. 14.(화) 09:00

여름 휴가철 축산물 원산지 둔갑판매 집중 단속
 - 7.15~7.31. 소비자 수요 많은 삼겹살, 치킨, 보양식(염소·오리고기) 등 

축산물 원산지 표시 위반 집중점검

  국립농산물품질관리원(원장 김철, 이하 농관원)은 “여름 휴가철을 맞아 

축산물 소비 증가가 예상됨에 따라 전국 축산물 판매업소, 식육 제조·가공업소, 

유명 피서(관광)지 주변 음식점·정육식당 등을 대상으로 7월 15일부터 7월 31일

까지 원산지 표시 위반행위를 집중 단속한다.”고 밝혔다.

  이번 단속은 삼겹살, 치킨 등 여름 휴가철에 소비자들이 즐겨 찾는 인기 

품목뿐 아니라, 최근 보양식과 웰빙음식으로 수입이 증가하고 있는 염소고기와 

오리고기(훈제)의 국내산 둔갑여부도 중점 점검한다.

  * (수입량) 염소고기(호주): (‘21) 1,849 톤 → (’25) 10,760 (5.8배 ↑)

            오리훈제(중국): (‘21) 4,911 → (’25) 14,945 (3배↑)

  주요 점검 내용은 ▲외국산을 국내산으로 판매하는 행위, ▲원산지를 혼동·

위장 판매하는 행위, ▲음식점에서 국내산 육우·젖소를 국내산 한우로 판매

하는 행위, ▲원산지를 표시하지 않거나 ▲영수증이나 거래명세서 등을 비치·

보관하지 않는 행위 등이다.

  단속의 실효성을 높이기 위해 전국 사이버단속반 450명을 활용하여 온라인 

쇼핑몰, 홈쇼핑, 배달앱 등의 축산물 판매정보를 사전 모니터링하고, 단속

현장에서는 원산지를 판별할 수 있는 검정키트* 를 적극 사용할 계획이다.

  * (돼지고기) 국산·외국산 판별, (쇠고기) 한우·비한우 판별

  한편, 자율적인 표시 이행을 위해 소비자 및 생산자단체 농산물 명예감시원을 
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투입하여 신규 음식점, 통신판매업체 등에 대한 원산지표시 지도·홍보 활동도 

병행 실시한다.

  원산지를 거짓으로 표시한 경우에는 「농수산물의 원산지 표시 등에 관한 

법률」에 따라 7년 이하의 징역 또는 1억원 이하의 벌금이 부과될 수 

있으며, 원산지를 표시하지 않은 경우에는 최대 1천만원 이하의 과태료가 

부과된다.

  농관원 김철 원장은 “휴가철에는 축산물 소비가 증가하는 만큼 원산지 

위반행위도 늘어날 가능성이 있다.”며 “국민들이 안심하고 먹거리를 선택

할 수 있도록 원산지 표시 관리를 강화하겠다.”고 밝혔다.

  또한, “소비자가 축산물의 원산지를 구분할 수 있도록 농관원 누리집*에 

원산지 식별정보를 제공하고 있으니, 축산물 구입 시 원산지 표시 위반이 

의심되는 경우 1588-8112를 통해 신고해 줄 것”을 당부하였다.

  * 농관원 누리집(www.naqs.go.kr) ⟶ 업무소개 ⟶ 원산지관리 ⟶ 원산지 식별정보

붙임  돼지고기, 쇠고기, 염소고기, 오리고기(훈제), 닭고기 원산지 식별 정보

담당 부서 국립농산물품질관리원 책임자 과  장 박홍진 (054-429-4151)

원산지관리과 담당자 사무관 김영기 (054-429-4156)
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붙임 붙임 돼지고기, 쇠고기, 염소고기, 오리고기(훈제), 닭고기 원산지식별정보

1. 돼지고기(삼겹살, 냉동)

(국산)

(네덜란드산)

(미국산)

(칠레산)

(스페인산)

◦절단면이 고르지 않다.
◦삼겹살의 길이가 길다.
◦삼겹살에 등심이 붙어 있는 

경우가 있다.

(네델란드산)
◦절단면 모양이 일정하고, 삼겹살의 

길이가 짧다.
◦삼겹살에 등심이 거의 붙어 있지 

않고, 지방층이 얇다.
(미국산)
◦절단면이 일정하고, 삼겹살의 

길이가 짧다.
◦지방층이 두껍다.

(칠레산)
◦절단면 모양이 일정하다.
◦삼겹살의 길이가 짧다.
(스페인산)
◦절단면이 일정하고, 삼겹살의 

길이가 짧다.
◦지방층이 두껍고 등심이 붙어 

있지 않다.

2. 돼지고기(목심, 냉동)

(국산)

(캐나다산)

(미국산)

◦크기와 모양이 일정하지 않다.
◦지방층이 겉 부분에 치우쳐 두껍게 분포되어 

있다.
◦고기색이 연한 홍색이다.

(캐나다산)
◦크기와 모양이 일정하다.
◦겉 부분 지방층이 얇고 고르게 분포되어 

있으며 고기색이 검붉은 색이다.
(미국산)
◦크기와 모양이 일정하다.
◦겉 부분 지방층이 얇고 고르게 분포되어 

있으며 고개색이 선홍색이다.
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3. 쇠고기(등심)

(국산) (미국산) (호주산)

◦육색이 선홍색이며, 지방의 
색이 유백색이다.

◦떡심의 색이 진한 노란색이다.
◦고기의 결이 가늘다.

◦육색이 검붉은색이며, 지방의 
색이 백색이다.

◦냉장육은 떡심·고기·지방에 육즙이 
배어 있어 붉은색이다.

◦고기의 결이 굵다.

◦육색이 검붉은 색이며, 지방의 
색이 누런색이다. 

◦떡심이 등심의 겉에 붙어 
있다.

4. 염소고기

(국산) (호주산)

◦뼈 절단면이 거칠고 비정형이다.
◦다리와 발목 부분을 별도로 절단하여 지육과 

함께 유통하는 경우가 있다.

◦뼈 절단면이 깔끔하고 모양이 정형화되어 이다.
◦다리와 발목 부분이 몸통에 붙어 있는 상태로 

유통되는 경우가 있다.
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5. 오리고기(훈제)

(국산) (중국산)

◦형태가 네모 모양이다
◦지방이 적고 껍질이 매끄럽다.

◦형태가 일정하지 않다.
◦지방이 많고 껍질이 거칠다.

6. 닭고기(닭다리)

(국산) (브라질산)

◦살코기의 붉은색이 진하다.
◦껍질이 완전히 붙어 있다. 
◦닭다리 관절 아래 뼈 부분이 예리하게 절단

되어 있다. 
◦크기가 작은 편이다.

◦살코기의 붉은색이 적어 창백해 보인다.
◦껍질이 일부 벗겨지 것도 있다.
◦닭다리 관절부 모루뼈가 완전한 상태로 붙어 

있으며 불규칙하게 절단되어 있다.
◦크기가 큰 편이다.

※ 더 많은 원산지 식별방법은 농관원 누리집(www.naqs.go.kr)에서 확인 가능합니다.
(접속 경로: 누리집 ⟶ 업무소개 ⟶ 원산지관리 ⟶ 원산지 식별정보)

http://www.naqs.go.kr

